
Υπάρχουν άνθρωποι που πίνουν καφέ για να ξυπνήσουν και άνθρωποι που τον περιμένουν από το
προηγούμενο βράδυ. Αν ανήκετε στη δεύτερη κατηγορία, ξέρετε καλά ότι ο καλός espresso δεν είναι απλώς
θέμα καφεΐνης. Είναι άρωμα όταν ανοίγει η συσκευασία, κρέμα που στέκεται σωστά στο φλιτζάνι, ισορροπία
ανάμεσα στην οξύτητα και τη γλυκύτητα, και εκείνο το μικρό τελετουργικό που χωράει σε δύο λεπτά αλλά
αλλάζει τη διάθεση της ημέρας.

Τα τελευταία χρόνια, οι κάψουλες έχουν κάνει τον ποιοτικό καφέ πιο προσιτό στο σπίτι και στο γραφείο. Δεν
αντικαθιστούν πάντα την εμπειρία ενός καλού barista, ούτε πρέπει να το κάνουν. Προσφέρουν όμως
συνέπεια, ταχύτητα και πολύ μεγαλύτερη ποικιλία από όση φαντάζεται κανείς όταν βλέπει απλώς μια μηχανή
Nespresso στον πάγκο της κουζίνας. Εκεί μπαίνει στο παιχνίδι το GetCoffee, ειδικά για όσους αναζητούν
GetCoffee προσφορές σε coffee, συμβατές κάψουλες και επιλογές που ταιριάζουν στην καθημερινή
κατανάλωση χωρίς να ανεβάζουν αδικαιολόγητα το κόστος.

Ο καφές στο σπίτι έχει γίνει μικρή οικονομία. Αν πίνετε έναν coffee την ημέρα, η διαφορά λίγων λεπτών ανά
κάψουλα φαίνεται στο τέλος του μήνα. Αν στο σπίτι υπάρχουν δύο άτομα ή αν η μηχανή δουλεύει και για
επισκέπτες, τότε οι επιλογές αγοράς αποκτούν πραγματική σημασία. Δεν είναι τσιγκουνιά να ψάχνεις σωστά.
Είναι ο τρόπος να πίνεις καλύτερο καφέ πιο συχνά.

Γιατί οι προσφορές στον καφέ αξίζουν περισσότερη προσοχή από
όσο νομίζουμε
Στον καφέ, η προσφορά δεν σημαίνει απαραίτητα έκπτωση σε κάτι μέτριο. Συχνά σημαίνει έξυπνη αγορά σε
προϊόν που έτσι κι αλλιώς θα καταναλωθεί. Αυτό ισχύει ιδιαίτερα για τις κάψουλες, επειδή έχουν προβλέψιμη
χρήση. Αν ξέρετε ότι κάθε πρωί φτιάχνετε έναν coffee και τα Σαββατοκύριακα δύο, μπορείτε σχετικά εύκολα
να υπολογίσετε τι χρειάζεστε για έναν μήνα.

Η παγίδα είναι να αγοράζει κανείς μόνο με βάση την τιμή. Έχω δει αρκετούς να γεμίζουν ντουλάπια με
κάψουλες επειδή βρήκαν μια δελεαστική προσφορά, μόνο και μόνο για να ανακαλύψουν ότι η ένταση δεν
τους ταιριάζει, ότι ο καφές βγαίνει πιο πικρός από όσο θέλουν ή ότι η κάψουλα δεν συνεργάζεται καλά με τη
μηχανή τους. Μια καλή τιμή έχει αξία μόνο όταν συνοδεύεται από καφέ που θα απολαύσετε πραγματικά.

Οι GetCoffee προσφορές έχουν νόημα όταν τις κοιτάτε με αυτή τη λογική. Όχι ως κυνηγητό της χαμηλότερης
τιμής, αλλά ως ευκαιρία να δοκιμάσετε, να συγκρίνετε και να οργανώσετε καλύτερα την κατανάλωσή σας. Αν
ένα πακέτο με GetCoffee κάψουλες σας δίνει τη δυνατότητα να πίνετε coffee καθημερινά σε σταθερή
ποιότητα, τότε η προσφορά μεταφράζεται σε πρακτική αξία, όχι απλώς σε μειωμένη τιμή στο καλάθι.

GetCoffee και η νέα καθημερινότητα του coffee στο σπίτι
Ο coffee στο σπίτι πέρασε από διάφορες φάσεις. Παλιά, η επιλογή ήταν κυρίως ανάμεσα στον ελληνικό, τον
στιγμιαίο και τον καφέ φίλτρου. Μετά ήρθαν οι οικιακές μηχανές espresso, που έφεραν μαζί τους μύλους,
tamper, καθαρισμούς, άλεση και αρκετή δοκιμή μέχρι να πετύχει κανείς σωστή εκχύλιση. Όσοι αγαπούν τη
διαδικασία, τη βρίσκουν απολαυστική. Όσοι όμως θέλουν καλό αποτέλεσμα στις 7:30 το πρωί πριν φύγουν για
δουλειά, συχνά προτιμούν μια πιο απλή λύση.

Οι κάψουλες κέρδισαν έδαφος ακριβώς επειδή μείωσαν τα περιθώρια λάθους. Βάζετε την κάψουλα, πατάτε το
κουμπί, παίρνετε έναν espresso με συγκεκριμένο προφίλ. Δεν χρειάζεται να ρυθμίσετε κόψιμο, δεν πετάτε
καφέ από αποτυχημένες δοκιμές, δεν καθαρίζετε πάγκο από σκόνη άλεσης. Για ένα μικρό γραφείο, είναι
σχεδόν αυτονόητη λύση. Για ένα σπίτι με διαφορετικά γούστα, ακόμη περισσότερο.



Το GetCoffee καφές απευθύνεται ακριβώς σε αυτή την πραγματικότητα: ανθρώπους που θέλουν επιλογές,
συμβατότητα, λογικό κόστος και γεύσεις που να καλύπτουν από τον πρωινό δυνατό espresso μέχρι έναν πιο
μαλακό απογευματινό καφέ. Το ενδιαφέρον δεν βρίσκεται μόνο στο ότι υπάρχουν κάψουλες. Βρίσκεται στο
πώς μπορεί κανείς να επιλέξει ανάμεσα σε εντάσεις, χαρμάνια και συσκευασίες, χωρίς να αισθάνεται ότι
αγοράζει στα τυφλά.

Τι να κοιτάξετε πριν αγοράσετε GetCoffee κάψουλες
Η πρώτη ερώτηση είναι πάντα η συμβατότητα. Όταν βλέπετε αναφορά σε GetCoffee Nespresso ή κάψουλες
συμβατές με Nespresso, χρειάζεται να βεβαιωθείτε ότι ταιριάζουν με το δικό σας σύστημα. Η λέξη Nespresso
χρησιμοποιείται συχνά για να περιγράψει κάψουλες που εφαρμόζουν σε συγκεκριμένες οικιακές μηχανές
τύπου Original, όχι απαραίτητα σε κάθε μηχανή που φέρει παρόμοια λογική. Αν έχετε αμφιβολία, ελέγξτε το
μοντέλο της μηχανής και τις πληροφορίες του προϊόντος πριν γεμίσετε το καλάθι.

Μετά έρχεται η ένταση. Πολλοί την μπερδεύουν με την καφεΐνη, αλλά δεν είναι το ίδιο πράγμα. Η ένταση
συνήθως περιγράφει το γευστικό αποτύπωμα: πόσο γεμάτος, καβουρδισμένος, πικρός ή δυναμικός φαίνεται ο
καφές στο φλιτζάνι. Ένας καφές υψηλής έντασης μπορεί να έχει βαριά αίσθηση και πλούσιο σώμα, ενώ ένας
πιο ήπιος μπορεί να αναδεικνύει αρώματα ξηρών καρπών, δημητριακών ή φρούτων. Αν πίνετε τον καφέ
σκέτο, θα παρατηρήσετε αυτές τις διαφορές πιο καθαρά. Αν προσθέτετε γάλα, ίσως χρειάζεστε κάτι πιο
έντονο για να μη χαθεί μέσα στο ρόφημα.

Η ποσότητα παίζει επίσης ρόλο. Αν αγοράζετε για δοκιμή, μια μικρότερη συσκευασία είναι πιο ασφαλής. Αν
έχετε ήδη βρει αγαπημένη γεύση, τότε οι μεγαλύτερες ποσότητες ή τα πολυσυσκευασμένα πακέτα συχνά
βγάζουν περισσότερο νόημα. Εδώ οι GetCoffee προσφορές μπορούν να βοηθήσουν αρκετά, αρκεί να μη σας
παρασύρουν σε υπερβολική αποθήκευση. Ο καφές, ακόμη και σε κάψουλα, αγαπά τη σωστή φύλαξη.
Θερμότητα, υγρασία και έντονες μυρωδιές δεν είναι φίλοι του.

Espresso, lungo ή cappuccino; Η ίδια κάψουλα δεν κάνει πάντα την
ίδια δουλειά
Ένα από τα συχνότερα λάθη με τις κάψουλες είναι ότι χρησιμοποιούνται όλες με τον ίδιο τρόπο. Κάποιος
αγοράζει μια κάψουλα espresso, πατάει το κουμπί για μεγάλη εκχύλιση και περιμένει να πάρει έναν γεμάτο
lungo. Συνήθως παίρνει κάτι νερουλό και πικρό. Δεν φταίει πάντα ο καφές. Φταίει η χρήση.



Ο coffee χρειάζεται σύντομη εκχύλιση. Αν αφήσετε πολύ νερό να περάσει από την ίδια ποσότητα καφέ,
αρχίζουν να εμφανίζονται πιο άγριες πικρές νότες και χάνεται η ισορροπία. Για lungo, καλό είναι να
επιλέγονται κάψουλες σχεδιασμένες για μεγαλύτερη ποσότητα στο φλιτζάνι ή τουλάχιστον καφέδες που
αντέχουν λίγο παραπάνω νερό χωρίς να καταρρέει η γεύση τους.

Για ροφήματα με γάλα, όπως cappuccino ή latte, το παιχνίδι αλλάζει. Το γάλα στρογγυλεύει τις γωνίες, μειώνει
την αίσθηση πικράδας και αναδεικνύει γλυκές νότες. Ένας πολύ ντελικάτος espresso μπορεί να χαθεί τελείως
σε ένα μεγάλο latte. Αντίθετα, ένας πιο καβουρδισμένος GetCoffee coffee με γεμάτο σώμα μπορεί να δώσει
καλύτερη βάση. Προσωπικά, όταν δοκιμάζω νέες κάψουλες, φτιάχνω πρώτα έναν σκέτο espresso και μετά, αν
ο καφές έχει ένταση και σώμα, τον δοκιμάζω με λίγο αφρόγαλα. Είναι απλός τρόπος να καταλάβεις πού
αποδίδει καλύτερα.

Πώς να αξιοποιήσετε τις GetCoffee προσφορές χωρίς να γεμίσετε το
ντουλάπι λάθος καφέ
Η καλύτερη αγορά καφέ είναι αυτή που ταιριάζει στη ρουτίνα σας. Αν πίνετε κυρίως πρωινό coffee,
χρειάζεστε αξιοπιστία. Αν πίνετε καφέ μετά το φαγητό, μπορεί να θέλετε κάτι πιο κοντό, πιο σκούρο, πιο
έντονο. Αν φτιάχνετε cappuccino για φίλους, η σταθερή απόδοση με γάλα μετράει περισσότερο από τις λεπτές
αρωματικές αποχρώσεις.

Ένας πρακτικός τρόπος είναι να χωρίσετε τις αγορές σας σε δύο κατηγορίες: τον βασικό καφέ και τις δοκιμές.
Ο βασικός καφές είναι αυτός που ξέρετε ότι σας αρέσει και μπορείτε να αγοράσετε σε μεγαλύτερη ποσότητα
όταν εμφανιστεί καλή προσφορά. Οι δοκιμές είναι μικρότερες αγορές, διαφορετικές εντάσεις ή χαρμάνια που
παίρνετε για να ανοίξετε λίγο το γευστικό σας πεδίο. Έτσι δεν ρισκάρετε να μείνετε με δεκάδες κάψουλες που
δεν σας ενθουσιάζουν.

Αν θέλετε ένα σύντομο φίλτρο πριν πατήσετε αγορά, κρατήστε στο μυαλό σας τα εξής:

Ελέγξτε τη συμβατότητα με τη μηχανή σας, ειδικά αν αναζητάτε GetCoffee Nespresso κάψουλες.

Υπολογίστε την πραγματική κατανάλωση του μήνα, όχι την αισιόδοξη εκδοχή της.

Διαβάστε την περιγραφή γεύσης και έντασης, όχι μόνο την τιμή.

Προτιμήστε μικρότερη ποσότητα όταν δοκιμάζετε νέο χαρμάνι.

Αποθηκεύστε τις κάψουλες σε δροσερό και στεγνό σημείο, μακριά από ήλιο και ατμούς κουζίνας.

Αυτά ακούγονται απλά, αλλά κάνουν διαφορά. Έχω δει ανθρώπους να αλλάζουν γνώμη για τις συμβατές
κάψουλες e-shop καφέ Ελλάδα μόνο και μόνο επειδή σταμάτησαν να αγοράζουν τυχαία και άρχισαν να
διαλέγουν με βάση τη χρήση τους. Ο καλός καφές δεν θέλει πάντα ακριβότερη λύση. Θέλει σωστό ταίριασμα.

GetCoffee Ελλάδα: τι σημαίνει να αγοράζεις καφέ με ελληνικές
συνήθειες στο μυαλό
Η Ελλάδα έχει ιδιαίτερη σχέση με τον καφέ. Δεν πίνουμε όλοι τον espresso με τον ίδιο τρόπο που τον πίνουν
στην Ιταλία, ούτε έχουμε όλοι την ίδια ανοχή στην οξύτητα που συχνά αγαπούν οι φίλοι των area of expertise
καφέδων. Πολλοί θέλουν σώμα, πλούσια κρέμα, καθαρή ένταση και επίγευση που να στέκεται. Άλλοι
προτιμούν κάτι πιο ήπιο, ειδικά αν πίνουν δύο ή τρεις καφέδες μέσα στην ημέρα.

Το GetCoffee Ελλάδα ως αναζήτηση έχει ενδιαφέρον γιατί δείχνει ακριβώς αυτή την ανάγκη: να βρεθούν
επιλογές που είναι διαθέσιμες στην ελληνική αγορά, με πρακτικούς τρόπους αγοράς και γεύσεις που
ταιριάζουν σε καθημερινή χρήση. Δεν αρκεί ένα προϊόν να υπάρχει θεωρητικά. Πρέπει να μπορείς να το
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παραγγείλεις εύκολα, να συγκρίνεις τιμές, να δεις αν υπάρχουν προσφορές, να επιλέξεις ποσότητα και να
ξέρεις ότι δεν θα χρειαστεί να ξαναρχίσεις την αναζήτηση από το μηδέν κάθε φορά που τελειώνει το κουτί.

Στην ελληνική καθημερινότητα, ο καφές συχνά απλώνεται μέσα στην ημέρα. Υπάρχει ο γρήγορος πρωινός
πριν τη δουλειά, ο δεύτερος στο γραφείο, ο απογευματινός μετά το φαγητό, ο καφές για τον επισκέπτη που
θα περάσει χωρίς πολλή προειδοποίηση. Οι κάψουλες εξυπηρετούν ακριβώς αυτό το μοτίβο. Δεν χρειάζεται
να ανοίξετε σακούλα αλεσμένου καφέ, να μετρήσετε δόσεις, να ανησυχήσετε αν ο καφές έχασε το άρωμά του
μετά από λίγες μέρες. Η κάθε κάψουλα κρατά τη δόση της προστατευμένη μέχρι τη στιγμή που θα
χρησιμοποιηθεί.

Η γεύση πίσω από την τιμή
Όταν μια προσφορά είναι καλή, το πρώτο ένστικτο είναι να κοιτάξουμε το κόστος ανά κάψουλα. Είναι
χρήσιμος δείκτης, αλλά όχι ο μόνος. Ένας καφές που κοστίζει λίγο λιγότερο αλλά δεν σας ικανοποιεί θα
καταλήξει να πίνεται μηχανικά ή να μένει στο ντουλάπι. Ένας ελαφρώς ακριβότερος, που σας αρέσει
πραγματικά, μπορεί να είναι τελικά καλύτερη αγορά.

Η γεύση δεν είναι απόλυτη. Ένας φίλος που προτιμά πολύ σκούρο coffee μπορεί να χαρακτηρίσει άτονο έναν
καφέ που εσείς βρίσκετε κομψό και ισορροπημένο. Κάποιος που πίνει πάντα καφέ με ζάχαρη ίσως αναζητά
διαφορετικά χαρακτηριστικά από κάποιον που τον πίνει σκέτο. Η μηχανή επίσης επηρεάζει το αποτέλεσμα.
Ακόμη και η ποσότητα νερού στο φλιτζάνι αλλάζει τη συμπεριφορά της ίδιας κάψουλας.

Γι' αυτό οι δοκιμές έχουν αξία. Όταν βρίσκετε GetCoffee προσφορές που επιτρέπουν μικτή επιλογή ή αγορά
διαφορετικών εντάσεων, είναι ευκαιρία να φτιάξετε ένα μικρό γευστικό ημερολόγιο. Δεν χρειάζεται τίποτα
περίπλοκο. Σημειώστε ποια κάψουλα δοκιμάσατε, αν την ήπιατε σκέτη ή με γάλα, αν θα την αγοράζατε ξανά.
Μετά από δέκα καφέδες θα έχετε πολύ πιο καθαρή εικόνα από όση θα σας δώσει οποιαδήποτε περιγραφή
προϊόντος.

Συμβατές κάψουλες και μηχανές Nespresso: τι να προσέχετε στην
πράξη
Οι συμβατές κάψουλες έχουν βελτιωθεί πολύ σε σχέση με τα πρώτα χρόνια. Παρ' όλα αυτά, δεν είναι όλες
ίδιες. Η εφαρμογή, η ροή και η πίεση κατά την εκχύλιση μπορούν να επηρεάσουν το αποτέλεσμα. Αν μια
κάψουλα τρέχει υπερβολικά γρήγορα, ο καφές μπορεί να βγει αδύναμος. Αν δυσκολεύει τη μηχανή, μπορεί να
υπάρξει ανομοιόμορφη εκχύλιση ή διαρροή. Αυτά δεν συμβαίνουν απαραίτητα συχνά, αλλά αξίζει να τα έχετε
στον νου σας.

Αν δοκιμάζετε για πρώτη φορά GetCoffee κάψουλες σε μηχανή Nespresso, παρατηρήστε τα βασικά: αν η
κάψουλα τοποθετείται χωρίς πίεση, αν η ροή είναι ομαλή, αν η κρέμα έχει καλή υφή, αν το αποτέλεσμα
παραμένει σταθερό από κάψουλα σε κάψουλα. Μία αποτυχημένη εκχύλιση μπορεί να είναι τυχαία. Αν όμως
επαναλαμβάνεται, τότε ίσως η συγκεκριμένη κάψουλα δεν ταιριάζει ιδανικά με το μοντέλο σας ή χρειάζεται
καθαρισμός η μηχανή.

Ο καθαρισμός συχνά υποτιμάται. Άλατα, υπολείμματα καφέ και παλιές οσμές επηρεάζουν έντονα τη γεύση.
Έχω δοκιμάσει τον ίδιο καφέ σε μηχανή που είχε καιρό να καθαριστεί και σε μηχανή φρεσκοκαθαρισμένη. Η
διαφορά ήταν τόσο μεγάλη που κάποιος θα νόμιζε ότι πρόκειται για διαφορετική κάψουλα. Αν επενδύετε σε
καλό καφέ, δώστε λίγη φροντίδα και στη μηχανή. Είναι σαν να αγοράζετε καλό κρασί και να το σερβίρετε σε
ποτήρι που μυρίζει απορρυπαντικό.



Πότε συμφέρει η αγορά σε μεγαλύτερες ποσότητες
Οι μεγαλύτερες ποσότητες συμφέρουν όταν υπάρχει σταθερή κατανάλωση και σιγουριά στη γεύση. Αν πίνετε
δύο κάψουλες την ημέρα στο σπίτι, χρειάζεστε περίπου εξήντα τον μήνα. Αν προσθέσετε επισκέπτες ή ένα
δεύτερο άτομο, ο αριθμός ανεβαίνει εύκολα στις εκατό. Σε τέτοιες περιπτώσεις, οι GetCoffee προσφορές σε
μεγαλύτερες συσκευασίες μπορούν να μειώσουν αισθητά το κόστος χωρίς να αλλάξει τίποτα στη συνήθειά
σας.

Στο γραφείο, η λογική είναι διαφορετική. Εκεί χρειάζεται ποικιλία, επειδή τα γούστα διαφέρουν. Ένας θέλει
έντονο espresso, άλλος lungo, άλλος κάτι που να ταιριάζει με γάλα. Αν αγοράσετε μόνο μία γεύση σε μεγάλη
ποσότητα, θα υπάρξουν παράπονα, ακόμη κι αν ο καφές είναι καλός. Για μικρό επαγγελματικό χώρο,
συνήθως λειτουργεί καλύτερα ένας συνδυασμός δύο ή τριών επιλογών: μια έντονη, μια πιο ισορροπημένη και
μια κατάλληλη για μεγαλύτερο φλιτζάνι.

Στο σπίτι, αντίθετα, μπορείτε να κινηθείτε πιο προσωπικά. Αν έχετε βρει τον καθημερινό σας GetCoffee coffee,
η μεγαλύτερη ποσότητα δίνει άνεση. Δεν ξεμένετε εύκολα, δεν τρέχετε τελευταία στιγμή για καφέ, δεν
καταλήγετε να αγοράζετε ό,τι βρείτε επειδή άδειασε το κουτί. Η μόνη προϋπόθεση είναι να υπάρχει σωστή
αποθήκευση και λογικός χρόνος κατανάλωσης.

Μικρές λεπτομέρειες που βελτιώνουν τον καφέ της κάψουλας
Η κάψουλα κάνει πολλά, αλλά όχι όλα. Το νερό, η θερμοκρασία της μηχανής, το φλιτζάνι και η ρύθμιση
ποσότητας επηρεάζουν το αποτέλεσμα. Αν ο καφές σας φαίνεται επίπεδος, μην κατηγορήσετε αμέσως την
κάψουλα. Δοκιμάστε να τρέξετε πρώτα λίγο νερό χωρίς κάψουλα για να ζεσταθεί η μηχανή και το κύκλωμα.
Ζεστάνετε ελαφρώς το φλιτζάνι, ειδικά τον χειμώνα. Ένας coffee σε παγωμένο φλιτζάνι χάνει γρήγορα τη
θερμοκρασία και μαζί της μέρος της αρωματικής έντασης.

Το νερό είναι άλλη μεγάλη ιστορία. Σε περιοχές με σκληρό νερό, τα άλατα επηρεάζουν και τη μηχανή και τη
γεύση. Δεν χρειάζεται υπερβολή, αλλά ένα φιλτραρισμένο νερό μπορεί να δώσει καθαρότερο αποτέλεσμα. Η
τακτική αφαλάτωση βοηθά τη ροή και προστατεύει τη συσκευή. Αν η μηχανή αργεί περισσότερο από παλιά ή
κάνει περισσότερο θόρυβο, ίσως δεν φταίει ο καφές αλλά η συντήρηση.

Η ποσότητα στο φλιτζάνι αξίζει επίσης πειραματισμό. Πολλές μηχανές επιτρέπουν προγραμματισμό. Αν η
κάψουλα αποδίδει καλύτερα στα 30 ή 35 ml, μην την τραβάτε στα 60 ml επειδή θέλετε περισσότερο καφέ.
Φτιάξτε δεύτερη κάψουλα ή επιλέξτε lungo. Είναι προτιμότερο να πιείτε μικρότερο αλλά σωστό καφέ παρά
μεγαλύτερο και κουρασμένο.

Πώς να διαλέξετε καφέ ανάλογα με τη στιγμή της ημέρας
Ο πρωινός καφές σηκώνει συνήθως περισσότερη ένταση. Όχι απαραίτητα περισσότερη καφεΐνη, αλλά πιο
στιβαρό χαρακτήρα. Εκεί ένας GetCoffee coffee με πλούσιο σώμα και καθαρή επίγευση μπορεί να σταθεί
μόνος του, ακόμη και αν τον πιείτε βιαστικά. Για μετά το φαγητό, πολλοί προτιμούν κάτι σύντομο και σκούρο,
επειδή λειτουργεί σαν τελεία στο γεύμα. Το απόγευμα, ειδικά αν δεν θέλετε να επιβαρύνετε τον ύπνο σας, ίσως
αναζητήσετε πιο ήπιες επιλογές ή μικρότερη ποσότητα.

Για καφέ με γάλα, η επιλογή πρέπει να είναι πιο γενναία. Το γάλα μαλακώνει τον καφέ, οπότε μια κάψουλα
χαμηλής έντασης μπορεί να εξαφανιστεί. Αν φτιάχνετε cappuccino, προτιμήστε καφέ με σώμα και
καβουρδισμένο προφίλ. Αν φτιάχνετε latte, όπου η ποσότητα γάλακτος είναι μεγαλύτερη, η ένταση γίνεται
ακόμη πιο σημαντική. Δεν είναι τυχαίο ότι αρκετοί που πίνουν σκέτο έναν πιο ήπιο coffee αλλάζουν σε πιο
δυνατό χαρμάνι όταν περνούν στο γάλα.



Για επισκέπτες, η ασφαλής επιλογή είναι η ισορροπία. Ένας πολύ ιδιαίτερος καφές με έντονη οξύτητα μπορεί
να ενθουσιάσει κάποιον που αγαπά τις δοκιμές, αλλά να ξενίσει κάποιον που θέλει απλώς έναν ευχάριστο
coffee. Κρατήστε τις πιο ιδιαίτερες κάψουλες για προσωπική απόλαυση και έχετε πάντα μια κλασική, μεσαίας
προς υψηλής έντασης επιλογή για όλους.

Η αξία της ποικιλίας χωρίς υπερβολή
Η ποικιλία είναι ωραία μέχρι να γίνει θόρυβος. Αν έχετε δέκα διαφορετικά κουτιά ανοιχτά και δεν θυμάστε
ποιο σας άρεσε, η εμπειρία μπερδεύεται. Αντίθετα, τρεις ή τέσσερις καλά επιλεγμένες επιλογές μπορούν να
καλύψουν σχεδόν κάθε ανάγκη. Μία για καθημερινό espresso, μία για γάλα, μία πιο ήπια για δεύτερο καφέ και
μία πιο έντονη για μετά το φαγητό. Αυτό αρκεί για τους περισσότερους.

Εδώ το GetCoffee μπορεί να λειτουργήσει σαν μικρή κάβα καφέ. Όπως δεν ανοίγουμε το ίδιο κρασί για κάθε
φαγητό, έτσι δεν χρειάζεται να πίνουμε την ίδια κάψουλα σε κάθε περίσταση. Η διαφορά είναι ότι στον καφέ
η δοκιμή κοστίζει λιγότερο και επαναλαμβάνεται συχνότερα. Μέσα σε λίγες εβδομάδες μπορείτε να μάθετε
πολύ καλά τι σας ταιριάζει.

Μια απλή κατανομή για το σπίτι μπορεί να μοιάζει κάπως έτσι:

Καθημερινός coffee με μεσαία ή υψηλή ένταση για το πρωί.

Πιο γεμάτη επιλογή για cappuccino και latte.

Ήπια κάψουλα για απογευματινό καφέ.

Δυνατός, σκούρος espresso για μετά το φαγητό.

Μία νέα γεύση κάθε τόσο, μόνο για δοκιμή.

Δεν χρειάζεται να τηρήσετε τέτοιο σχήμα αυστηρά. Ο καφές είναι προσωπική υπόθεση. Αλλά η ύπαρξη ρόλων
βοηθά να μη διαλέγετε κάθε φορά στην τύχη.

Προσφορές, ποιότητα και η μικρή απόλαυση που επαναλαμβάνεται
Ο καφές έχει μια ιδιαιτερότητα: είναι απόλαυση χαμηλού κόστους που επαναλαμβάνεται καθημερινά. Δεν
αγοράζουμε μηχανή coffee ή κάψουλες μόνο για μια φορά. Χτίζουμε μια συνήθεια. Γι' αυτό οι επιλογές αξίζουν
προσοχή. Ένας καλός καφές το πρωί δεν θα λύσει τα προβλήματα της ημέρας, αλλά μπορεί να δώσει
καλύτερη αρχή. Ένας ευχάριστος coffee μετά το φαγητό μπορεί να γίνει μικρό διάλειμμα. Ένας γρήγορος
καφές στο γραφείο μπορεί να φέρει δύο ανθρώπους στην ίδια κουβέντα για πέντε λεπτά.

Οι GetCoffee προσφορές έχουν πραγματική αξία όταν υπηρετούν αυτή τη μικρή καθημερινή απόλαυση. Όταν
σας βοηθούν να έχετε καφέ που σας αρέσει, σε ποσότητα που καταναλώνετε, με κόστος που κόκκοι καφέ
espresso δεν σας κάνει να το σκέφτεστε κάθε φορά που πατάτε το κουμπί. Το ζητούμενο δεν είναι να
αγοράσετε τις περισσότερες κάψουλες. Είναι να αγοράσετε τις σωστές.

Αν ξεκινάτε τώρα με GetCoffee καφές, κινηθείτε δοκιμαστικά. Πάρτε διαφορετικές εντάσεις, φτιάξτε τις
σωστά, σημειώστε τι σας άρεσε και τι όχι. Αν ήδη έχετε αγαπημένη επιλογή, παρακολουθήστε τις προσφορές
και αγοράστε πιο οργανωμένα. Αν χρησιμοποιείτε μηχανή Nespresso, ελέγξτε προσεκτικά τη συμβατότητα και
δώστε σημασία στη συμπεριφορά της κάψουλας κατά την εκχύλιση. Αν πίνετε καφέ με γάλα, μη φοβηθείτε τις
πιο έντονες επιλογές.

Στο τέλος, ο καλύτερος καφές είναι αυτός που θέλετε να ξαναφτιάξετε. Όχι ο πιο ακριβός, όχι ο πιο
διαφημισμένος, όχι απαραίτητα ο πιο δυνατός. Αυτός που ταιριάζει στο φλιτζάνι σας, στη μηχανή σας, στο
πρωινό σας φως και στον τρόπο που κάνετε παύση μέσα στην ημέρα. Αν οι GetCoffee κάψουλες και οι σωστά

http://www.thefreedictionary.com/%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso
http://www.thefreedictionary.com/%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso


επιλεγμένες προσφορές σας φέρνουν πιο κοντά σε αυτό, τότε έχετε κάνει μια αγορά που αξίζει πολύ
περισσότερο από την έκπτωση της στιγμής.


